E stimados sefiores:

Un aiio mas El Corral de la Pacheca abre sus puertas la ultima
noche del ario para festejar en un ambiente flamenco y acogedor la
nueva entrada del ano.

Con el esmerado trato familiar que nos caracteriza, para la ultima
noche del ario, El Corral de la Pacheca ofrece a sus clientes una
propuesta gastronomica original con una rigurosa seleccion de los
mejores productos del mercado.

En esta fecha tan sernialada, nuestras mesas se vestiran con platos
caracterizados por una creatividad y técnica experimentada, de
sabores llenos de matices y colores. Acompariando a tan exquisitos
manjares, no podia faltar una cuidada seleccion de caldos de la
tierra.

Durante la cena, el cliente podra deleitarse con la mejor seleccion
del auténtico baile flamenco. A cargo de la compaiiia de ballet de
arte espariol, disfrutarad de toda la fuerza del sentimiento andaluz
en un espectdculo tnico y cautivador.

A medianoche, y tras tomar las Uvas de la Suerte , el baile es el
protagonista. Nuestro D] hara un recorrido por lo éxitos musicales
de ayery hoy.

La decoracion, el ambiente y, en especial, el diseiio culinario
confirman la importancia que para nosotros tienen siempre
nuestros clientes.

Deseandoles unas felices navidades, atentamente

El Corral de la Pacheca




GRAN GALA DE NOCHEVIEJA
<«<EL CORRAL DE LA PACHECA>>

RECIBIMIENTO FIN DE ANO CON MANZANA ORO Y CRUJIENTE
SOBRE DE CREMA AGRIA
5k &
PINA BABY DE MARISCO CON SABANA DE ROSA AL AROMA DE LA
NARANJTA

22k o o b o ke

MERO AMARILLO EN DADOS Y GLASEADO DE CREMA DE NORAS

25k 5 5k b o S &

GRANIZADO DE MANDARINA AL SUAVE PALADAR

25k 5 5k b o S &

SOLOMILLO DE TERNERA SOBRE MILHOJA Y SALSA BORDALESA
o ok o e K
DULCE DE IDIAZABAL Y CREMA DE MEMBRILLO CON TERMINACION
DE CARAMELO TOSTADO
X o o o e e K
AGUA MINERAL
CHAMPAGNE
COTILLON
BARRA LIBRE PRIMERAS MARCAS
o ok o X ok
VINO BLANCO BLAS MUNOZ(CHARDONNAY)
VINO TINTO ZUARZO 6ASTON RESERVA(D.O. RIOJA)

2% 56 5k o & &

AMENIZADO CON NUESTRO ESPECTACULO FLAMENCO DE 22:00 H.
HASTA LAS 23:30 H.
DISCOTECA HASTA LA MADRUGADA.

Precio: 215 EUROS



